
COLD AND FRESH 
 
Green salad with mustard vinaigrette VE, G 
Roasted garlic Skagen  G,L 
Pickled sweet potatoes with ginger VE,G 
Smoked salmon G,L 
Lentil salad VE,G 
Kale Caesar salad L,G 
Herring assortment M,G, 
Locally smoked charcuteries M,G 
Pickled cucumber from Myrttinen L,G 
Dill potatoes L 
 
 
BREAD OF THE DAY 
 
Sourdough bread of the house VE - Organic 
Focaccia VE 
archipelago loaf L 
 
BREADS BEST FRIENDS 
 
Hummus naturelle VE 
Whipped feta cheese L, G 
Lactose free Butter 
Traditional churned butter from Peltola 
 
HOT AND TASTY 
 
Fish stew with garlic and croutons L 
Truffle omelette L,G 
“Risotto” of beetroots and Korn with cream cheese L 
Braised game sausages L 
 
VEGAN CORNER 
 
Green sallad with mustard vinaigrette VE, G 
Cherry tomatoes, beans, horseradish with rosemary oilVE, G 
Roasted sweet potato with pickled ginger VE, G 
Lentilsallad VE, G 
Grilled tofu with lemon and thyme dressing VE, G 
Risotto of beats and korn VE (from the kitchen) 
 
 
SWEET AND GOODIES 
 
Rocky road L,G 
Artisanal cheeses with fig jam G 
Crisp bread from Åby L 
Mandarin cake with whipped cream L,G 
Fruit platter from the world VE, G 
 
 
DRINKING NOT OVERTHINKING   
 
Local medium roasted coffee Kipinä from Paulig’s roastery in 
Tolkkis  
Bradley´s and Kusmi Tea selection 
Apple & Orange juice 
 
 
You can ask the staff about allergens.  
VE-Vegan, L-Lactose free, VL-Low lactose, M-Milk less, G-
Gluten-free, but with risk of contamination, since products 
containing gluten are handled on the same premises. The 
meat-, fish and poultry products used are of Finnish origin 
unless otherwise stated. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Talvi brunssi / Vinter brunch / Winter brunch 
 
Aikuiset / Vuxen / Adults  55€ 
Lapset / Barn / Kids 4 –12  27,50€ 
Lapset / Barn / Kids 0 – 3 Free 
 
 
SPARKLINGS & COCKTAILS 12cl        16cl       plo 
House Prosecco 10,50€ / 13,00€ / 59€ 
House Crémant                     12,50€ / 15,50€ / 74€ 
Nicolas Feuilatte Champagne  15,00€ / 19,50€ / 90€ 
 
MIMOSA                             13,00€ 
Orange juice and prosecco 
 
RUNO Spritz (with/-out alcohol) 15€/13€ 
Seasonal Spritz 
 
WINES                          12cl     / 16cl        plo  
Riesling Trocken 1l, Germany    12,00€ / 14,50€ / 75€ 
Pinot Noir La Louve   12,50€ / 16,50€ / 74€ 
Feudo Antico Montepulciano     11,50€ / 13,50€ / 61€ 
  
COFFEE 
Espresso                      5,00€ 
Double Espresso                    5,70€ 
Cappuccino                      6,00€ 
Cafe Latte                     6,50€ 
 
 
Huolehdithan hyvästä käsihygieniasta, meiltä 
löytyy useita käsienpesu- sekä desinfiointipisteitä. 
 
Please take care of good hand hygiene, wash your 
hands well and often. We have many spots for 
hand washing and hand sanitizers. 
 
Ni tar väl hand om god handhygien och tvättar  
händerna ofta. Handdesinficering finns även 
tillgängligt.  
 
 
 
 
 



COLD AND FRESH 
 
Vihersalaattia ja sinappivinegrette VE, G 
Paahdettu valkosipuliskagen L,G 
Pikkelöityä bataattia ja inkivääriä VE,G 
Lämminsavulohi RUNO:n tapaan L,G 
Linssisalaattia VE,G 
Kaali Caesar L,G 
Silliä  M,G 
Silakkaa M,G 
Tyysterin leikkelevalikoima M,G 
Myrttisen Suolakurkut, hunajaa sekä smetanaa L,G 
Tilliperunaa L,G 
 
BREAD OF THE DAY 
 
Talon hapanjuurileipää VE-Luomutuote 
Focaccia VE 
saaristolaisleipää L 
 
BREADS BEST FRIENDS 
 
Hummus naturelle VE 
Vaahdotettua fetajuustoa L,G 
Peltolan kirnuvoi  
Laktoositon voi L 
 
HOT AND TASTY 
 
Mausteinen kalahöystö kauden saaliista, valkosipuli ruille ja 
leipäkrutonkeja L 
Talon tryffelimunakas L,G 
Punajuuriohratto ja tuorejuusto L 
Haudutettua riistamakkaraa L 
 
VEGAN CORNER 
 
Vihersalaattimix ja sinappivinegrette VE, G 
Paahdettua bataattia ja pikkelöityä inkivääriä VE, G 
Linssisalaattia VE, G 
Kirsikkatomaattia, papuja, piparjuurta ja rosmariiniöljyä VE, G 
Grillattua tofua, sitruuna-timjamikastike VE, G  
Punajuuriohratto VE (kysy keittiöstä) 
 
 
SWEET AND GOODIES 
 
Talven Rockyroad  
Artesaanijuustoja sekä viikunahilloketta G 
Åbyn käsintehtyjä näkkileipiä L 
Hedelmälajitelma VE, G, L 
Mandariinikakkua ja kermavaahtoa L,G 
 
 
DRINKING NOT OVERTHINKING 
 
Keskipaahtoinen Kipinä-kahvi Pauligin paahtimolta Tolkkisista 
Bradley´s ja Kusmi teet haudutettuna 
Appelsiini- ja omenamehu 
 
 
Kysy allergeeneista henkilökunnalta.  
VE-Vegaaninen, L-Laktoositon, VL-Vähä laktoosinen, M-
Maidoton, G-Gluteeniton, mutta valmistettu sellaisissa 
olosuhteissa, että gluteenittomuutta ei voi taata 
kontaminaatioriskin takia. Käyttämämme liha-, kala- ja 
siipikarjatuotteet ovat suomalaisia jollei muuta mainita 

 
COLD AND FRESH 
 
Grönsallad med senapsvinegrett  VE, G 
Rostad vitlöksskagen L,G 
Picklad batat med ingefära L,G 
Varmrökt lax på RUNOs vis L,G 
Linssallad L,G 
Caesarsallad på färskt kål L,G 
Sillsortiment G,L 
Charkuterier från Tjusterby rökeri M, G, L  
Kryddgurka från Myrttinen, honung samt smetana L,G 
Dillpotatis L,G 
 
BREAD FOR THE DAY 
 
Husets surdegsbröd VE-Eko 
Focaccia VE 
Skärgårdslimpa L 
 
BREADS BEST FRIENDS 
 
Hummus naturell VE 
Vispad Fetaost L,G 
Kärnat smör från Peltola G  
Laktosfritt smör L, G 
 
HOT AND TASTY 
 
Fiskgryta på säsongens fångst, vitlöksruille och krutonger L 
Husets tryffelomelett L,G 
Rödbetskornotto med färskost G 
Bräserad viltkorv L 
 
VEGAN CORNER 
Grönsallad med senapsvinegrett VE, G 
Körsbärstomater, bönor, pepparot och rosmarinolja VE, G 
Rostad batat med pickladss ingefära VE, G 
Linssallad VE, G 
Grillad tofu, citron-timjamdressing VE, G 
Rödbetskornotto VE (fråga köket) 
 
 
SWEET AND GOODIES 
 
Vinterns Rockyroad L 
Artesanostar med fikonsylt  
Handgrort knäckebröd från Åby L 
Mandarinkaka med vispad grädde L,G 
Fruktfat VE, G,L 
 
 
DRINKING NOT OVERTHINKING 
 
Nyrostat kaffe Kipinä från Robert Pauligs rosteri i Tolkis 
Nybrygt Bradley´s te 
Apelsin och äppelsaft 
 
 
Fråga gärna personalen angående allergener. 
V-Veganskt, L-Laktosfritt, LL- Låglaktos, M-Mjölkfri, G-
Produkten är glutenfri men tillverkas i lokaliteter där det kan 
förekomma spår av gluten. Våra kött-, fisk-, och 
broilerprodukter är inhemska om ej annat näms. 
 


